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Cesnek v pikantnim nalevu

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

oloupan¢ strouzky ¢esneku
olej

bobkovy list

cely pept

hiebicky

feferonky

Nalev:

2 dl bilého vina

1 dl octa

1 dl vody

50 g praskového cukru
1 1zicka soli

Postup

Postup ptipravy: Na dno malych lahvicek dame 1Zicku oleje, poskladdme Cesnek, ktery proklddame celym
pepiem, bobkovym listem (do 1 lahvicky = 1 mensi list), hfebickem, feferonkou a zalejeme teplym nalevem.
Uzatvieme a sterilujeme 15 minut pii 85 °C nebo 10 minut pfi varu (staci 1 méné&, jen aby chytlo vicko).
Piisady na nalev dame do hrnce a nechame piejit varem. Cesnek podavame k riiznym mastim, sekané, se
syrovymi pomazankami, k peCenym rybam apod.
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