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Templarsky dort tmavy

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto I.: 300 g strouhanych syrovych jablek, 150 g hrubé krupice, 100 g mletého cukru, 7 Zloutkt, klira i §t'ava
z chemicky neosetifeného citronu, 1zice kakaa, nastrouhany hiebicek, skotice

Tésto II.: snih ze 7 bilkti a 100 g krystalového cukru, 180 g mletych vlasskych ofechti a 1zi¢ka strouhané
housky

Postup

Postup piipravy: Obé¢ té€sta spojime a pfimichame mleté ofechy. Dort peceme pomalu, korpus jiz
nerozkrajujeme, neplnime krémem, je velmi vla¢ny, chutny. Vhodny pro déti. Pouze po vychladnuti
pomazeme rybizovou marmelddou a polejeme citronovou polevou. Ozdobime podle vlastni fantazie a
prilezitosti. Jednotlivé porce - klinky dortu je mozné osvézit Slehackou.
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