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Cokoladové soufle -- (hnédacci) (Sernoch v kosili)

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

40 g cukr vanilinovy
225 g mouka hladka
3 ks vejce

169 g maslo

150 g ¢okolada

200 g ofechy liskové
225 g cukr krystal

Postup

Ve vodni l4zni rozehiejeme cokolddu s maslem .pfidame cukr proto
aby se také dobfe rozpustil. Celd vejce vySlehdme s vanilkovym
cukrem . Dobfe vyslehand vejce smichame s moukou a s
cokoladou. Nakonec vmichame mleté ofisky. Plnime do
vymazanych a vysypanych tvotitek. Podle velikosti tvotitek
peceme pii teplote 130-140 stupnd.
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