Filé po bohemsku

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg rybi filé
1 kg rajce
125 g maslo
chléb
petrzel

kmin

sul

Postup

Osolim a okminuji platky filé, opecu po obou stranach, podleji
trochu vodou, pfidam veskerd rajcata, pokrajena do libovolnych
tvari. Moc nedusim, spiS§ proteplim, pifesunu po porcich na talife,
talife po jednom Soupnu bohémiim, do kazdého investuji jeste
¢tverecek masla, vyrobim pét paradnich Cepic nakrajené petrzelky
a dilo uzaviu vyzvou, aby si bohémové ptikousli miniaturniho

krajice chleba.
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