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Mandlové bochanky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky

15 g drozdi

50 g vanilkového cukru

mléko

50 g masla

2-3 zloutky

50 g loupanych mandli

Spetka soli

zloutek a mléko na potfeni tésta
tuk na vymazani plechu

cukr na posypéni a mandle na ozdobeni

Postup

K mouce ptiddme rozdrobené drozdi, malé mnozstvi vanilkového cukru a ¢ast vlazného mléka, které lehce
zahrneme moukou. Odlozime na teplé misto, prikryjeme a nechame vykynout. Pfiddme rozpusténé maslo, 2-3
zloutky, jemné namleté loupané mandle, zbytek vanilkového cukru, Spetku soli a dle potteby vlazné mléko.
Vse spole¢né dobie promichdme. Poté opét piikryjeme a ddme déale vykynout. Z vykynutého tésta nadélame
malé bochanky, které klademe na tukem vymazany plech. Potfeme zloutkem rozmichanym v mléce a lehce po
obvodu nastfihneme. Na povrch nasypeme platky spafenych a oloupanych mandli. PeCeme zvolna ve stfedné

vyhtaté troubé dozlatova. Jesté teplé pocukrujeme.
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