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Slany zavin

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:
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Postup

Listové tésto rozd€lime na tfi dily, vyvalime, posolime, poprasime kari kofenim nebo vegetou a pomazeme
kecupem. Husté poklademe na tenko pokrdjenym salamem nebo moravskym uzenym, posypeme na kolecka
nakrajenou cibuli a nahrubo nastrouhanym syrem. Zavineme, opatrné pfeneseme na plech a potfeme vajickem
rozslehanym s trochou vody.

Posypeme jeden zavin kminem, druhy makem a tfeti sezamem. PeCeme asi 20 minut.
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