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Sucharky

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

160 g polohrubé mouky

140 g cukr krupice

80 g m&kkého masla

na Spi¢ku noze prasku do peciva
sklenicku bilkt

Postup

Uslehame snih a pomalu do néj zaslehavame cukr, mouku s praSkem do peciva a nakonec tuk. Do fomry,
vymazané a vysypané a vychlazené, dime tésto a peCeme pomalu ve stfedné vyhtaté troubé. Kdyz je tésto
rizové, vyndame z trouby a nechame stat. Teprve potom je vyklopime a nechdme do druhého dne odlezet.
Druhy den nakrajime na tenké obdélnicky, obalime je v cukru moucka s vanilkou, naskladdme na suchy plech
a do riZzova upeceme.
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