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Svestkové bonbonky

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 platky listkového tésta
60 g marcipanu
8 Svestek

Postup

Ptipravime si platky listkového tésta, ptipadné je nechdme rozmrznout. Ze 60g marcipanu vytvoiime 8
kuli¢ek. Svestky nakrojime a vyloupeme pecky. Misto do nich vlozime dovnité marcipanové kuli¢ky. Troubu
rozpalime na 220 stup. Platky tésta rozkrojime na dva stejné kusy. Na kazdy poloZime po jedné Svestce a
okraje potfeme chladnou vodou. Tésto zabalime a okraje sto¢ime jako bonbonky. Plech oplachneme vodou,
ale neotirame. Polozime na né&j pfipravené bonbonky a dame do trouby. Peceme asi 15 minut. Dozlatova
upecené je vyjmeme a posypeme mouckovym cukrem.
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