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Kumkvatova zavarenina s rumem

Kategorie: Ostatni pro déti
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 vanilkovy cukr

Stéva z 1 limety (nebo pulky citronu)
1 kg Zelirovaciho cukru

100 ml rumu

900 g kumkvatt

Postup

Kumkvaty omyjeme a otfeme dosucha. . Potom je nadrobno nakr4jime a odstranime z nich semena. Kumkvaty
dame do misy, dobfe je promichdme s cukrem, pfikryjeme a ponechame piiblizné 3-4 hodiny v klidu. Spolu s
cukrem vlozime kumkvaty do hrnce, ptiddme rum, limetovou §tdvu a vanilkovy cukr. Za stalého michéni vSe
vafime zhruba 5 minut. Zavateninu naplnime do vyvatenych sklenic. Vicko neprodysné uzavieme a dame
vychladnout.
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