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Slavnostni jablecny zavin

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Na 10 kouskt: 200 g listového tétsa
4 jablka

1 1Zice citronové §tavy

1 1Zice vlasskych ofechti

1 IZice medu

2 1zice merunkové marmelady

3 1zice mouckového cukru

Postup

Postup piipravy: Z tésta vyvalime plat. Oloupana jablka nakrajime na malé kousky a pokapeme je citronovou
Stavou. Nasekame ofechy a smichame je s medem. Pfimichame jablka. Plat tésta pfeneseme na plech a do
sttedu rozprostieme jablka. Okraje pfes sebe pieklopime a konce podhrneme. Tésto shora radylkem ozdobné
nakrojime. V piedehtaté troub¢ na 200 °C zavin peCeme asi 35 minut. Zahiejeme marmeladu a jesté horky
zavin ji potifeme. Nakonec zavin posypeme mouckovym cukrem.
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