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Kureci nudlicky gyros

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

kuteci maso (z kterékoli Casti kutete), kotfeni gyros, slunecnicovy olej

Na thajskou omacku: 1 kelimek kysané smetany, 3 strouzky ¢esneku, 150 g ananasového kompotu, 1 1zice
kecupu, chilli papricka nebo tabasco, 1 1zice pikantni hot¢ice

Postup

Postup piipravy: Omyté kuteci maso nakrajime na tenké nudlicky. Vlozime do misy, zalijeme 1Zici oleje,
promichame. Posypeme cca lzici kofeni gyros a promichdme, aZ kofeni obali maso. Nechame marinovat v
uzaviené nadob¢ nejlépe pies noc. Na rozpaleném oleji opeCeme do Cervena. Podavame s kari ryzi a thajskou
omackou.

Thajska omécka: kysanou smetanu smichdme s ananasovym pyré (rozmixovany kompot), ptiddme
prolisovany ¢esnek, kecup, chilli nebo tabasco a pikantni hot¢ici dle chuti. VSe smichame a nechame odlezet v
lednici. V piipad¢ potieby ziedime $tavou z kompotu.

Je vhodna pro vSechny druhy pec¢eného a grilovaného masa. Je velmi pikantni.
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