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AngreStove kolacky

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto: 500 g polohrubé mouky
20 g drozdi

200 ml mléka

80 g oleje nebo jiného rozpusténého tuku
80 g cukru

Spetka soli

1 vejce

Népln:

1 velky angrestovy kompot
125 g tvarohu

2 vejce

0,5 séacku vanilkového pudingu
2 lzice cukru

1 vanilkovy cukr

Postup

Postup ptipravy: Kompot nechame dobie odkapat. Miizeme pouzit i Cerstvy angrest, ale nejprve ho s trochou
cukru a vody podusime a nechame vychladnout a odkapat. Z ptisad vypracujeme klasicky tésto, které nechame
asi pul hodinu kynout. Potom ho znovu promisime a rozdélime na 15 dil. Udélame z nich koule a stla¢ime na
plocho. UlozZime na plech a nechame chvili kynout. Do vykynutych kolackil vymackneme prohluben, kterou
naplnime naplni, a na ni rozlozime angrest. Okraje kolacki potfeme vajickem a peceme asi 30 min. pii 180

°C. Upecené posypeme praSkovym cukrem.

Népln: smichame tvaroh, 1 vejce, pudingovy prasek, cukr a vanilkovy cukr.
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