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Svatební koláčky od sousedky

Kategorie: Koláče

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
Ingredience:
1 kg hladké mouky
630 g tuku
75 g kvasnic
4  žloutky
0,5 lžičky soli
vanilkový cukr
citronová kůra
0,3 l rumu
0,5 kostky rozpuštěného másla
mléko
moučkový cukr na obalení

Postup
Postup přípravy: Kvásek: 1 lžička cukru, 10 lžic mléka a kvasnice. Do mouky se nastrouhá tuk přidají se 4
žloutky, sůl, citronová kůra a kvásek. Rychle se vypracuje těsto. Pak se vyválí slabá placka. Krájí se na malé
čtverečky a plní se různými náplněmi. Před pečením se potírají žloutkem a po upečení se potírají rozpuštěným
máslem s rumem ještě na plechu. Vychladlé se obalují v cukru s vanilkou.
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