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Kufre po zamecku od moji babicky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

1 IZice worchestru

200 g Sunky

1-2 vétsi cibule (porek)
kecup

150 g masla

1 bobkovy list

3 kuli¢ky nového koteni

2 kulicky celého pepte
100-150 g zampiont (na Ctvrtky)
1 naporcované osolené kute

Postup

Postup ptipravy: V pekaci si rozpustime maslo a osmazime na ném na platky nakrajenou cibuli, pak pfidame
Sunku nakrajenou na kostky a kotfeni. VSe promichame a ptidame do pekace naporcované kuie. Pak pekac
vloZime do trouby, trochu podlévame a peCeme kufe klasickym zpisobem. Asi v poloving peceni ptidame
zampiony nakrajen¢ na ctvrtky. Kdyz je kute upecené, ptidame na zavér sladky kecup (davam 3-4 1zice, ale
zélezi na vasi chuti) a 1 1zici worchestru, mirné promichame a jesté chvili v troubé prohfejeme.

Podavame s vafenym bramborem.
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