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Eintopf

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 nabeéracky fazoli

2 nabéracky Cocky
Spetka prasku do peciva

5 Izic masla

4 1Zice hladké mouky
200 g polévkové zeleniny
150 g uzeniny

250 g sladkokyselého zeli
sul

pept

polévkové koteni
smetana

Postup

Postup pfipravy: Fazole a CcoCku ptebereme, proplachneme a uvaiime kazdé zvIast’ ve vrouci vodé se Spetkou
prasku do peciva. Z maésla a mouky pfipravime svétlou jisku, pfiddme nakrajenou zeleninu a na kolecka
pokrajenou uzeninu. VSe kratce opeceme, zalijeme vodou, proSlehame, pfidame zeli a povatime, az tuk
vystoupi na povrch. Do polévky vsypeme uvaienou cocku a fazole, osolime, opepiime, okofenime. Nakonec
na zjemnéni pifidame smetanu a jiz nevaiime.
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