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Francouzska kuieci polévka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 strouzky ¢esneku

1 ¢ervena paprika

1,2 1 dritbeziho vyvaru
450 g kutecich prsic¢ek
pept

300 ml rajského protlaku
1 zelena paprika

2 cukety

1 1zicka majoranky

1 1zicka oleje
Ingredience::

180 g nudli

1 velka cibule

sul

Postup

Postup ptipravy: Ve velkém hrnci rozpalime cibuli a osmahneme na ném na kosti¢ky nakrajenou cibuli,
pfidame Cesnek nakrajeny na platky a michame jesté asi minutu. Pfiddme na kosti¢ky nakrajenou zelenou a
cervenou papriku a za obCasného michani 5 minut dusime. Pak ptidame cukety nakrdjené na platky a dale
dusime asi 7 minut, az cukety zmé&knou. Ptilijeme rajsky protlak, vyvar a piivedeme k varu. Pfidame téstoviny
a uvaiené, na kosticky nakrajené kuieci maso a pod poklickou na mirném ohni vafime 5-8 minut. Nakonec

polévku dochutime soli a pepfem.
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