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Kure Florentin

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

2 vejce

100 g parmazanu
pept

mouka

2 dcl bilého vina
0,25 1 vyvaru
Ingredience::
150 g masla

1 kute

Postup

Postup ptipravy: Kuie naporcujeme, porce vykostime, obalime v mouce a uslehanych vejcich se soli, pepiem,
trochou mouky a 4 1zicemi strouhaného parmazanu. Smazime na masle. Pfipravime omacku: udélame svétlou
jisku (z masla a mouky), za stdlého michéni ptfilévame vyvar a vino. Vatime, az je omacka husta a hladka.
Procedime ji a pfidame zbytek strouhaného parmazanu. Omackou polévame usmazené porce kurat.
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