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Kure na Moravance

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kute

0,5 masla

1 Moravanka - pikantni zeleninova smés
0,5 sklenice keCupu
0,5 sklenice cibule
0,5 sklenice vody

1 1zice cukru

1 1zice octa

pepr

majoranka

paprika

Postup

Postup piipravy: Kufe naporcujeme, nasolime a potieme cesnekem. Dame na pekac a s 0,5 masla (pfikryté)
peceme. Mezitim svafime moravanku a ostatni ingredience. Timto kute, (které je z poloviny upecené),
polijeme a dame dopéct. Uz nepiikyvame, aby vznikla kiupavé ktir¢icka.

Podavame s ¢imkoliv, j4 madm nejradéji hranolky nebo brambory opékacky (néco jako americké brambory).
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