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Kufe na divoko

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

pul sklenice ¢erveného vina - nejlépe polosladké
Ingredience::

ja davam pul 1zicky)

pept

maslo

sladké paprika (miize byt i paliva)

cesnek (davam pul palicky)

ale mize byt i suché

1 1zic¢ka hladké mouky

tymidn - mnozstvi dle chuti (tymién je velice aromaticky
1 kute nebo 4 kufeci stehna

Postup

Postup ptipravy: Kuie rozkrajime na ctvrtky, posypeme smési vS§ech uvedenych koteni + nastrouhany cesnek a
nechame v ledni¢ce alespoii 2hodiny (kdyZ neni naspéch, tak klidn€ i do druhého dne). Porce kufete rozlozime
na menSim pekacku, zalijeme pll sklenici vina a pll sklenici vody a peCeme neptikryté v troub€ asi hodinu pii
180 °C, obcas podlévame. Poté stavu slijeme do mensi nddoby, pfidame mouku rozmichanou v pul sklenici
vody a povafime do zhoustnuti. Omacky neni az tak moc, tak mizeme k tomu klidné podévat jak americké

brambory, tak bramborovou kasi.
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