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Mnamozni houbovy Stradl

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 listové tésto

400 g tvrdych hub (hiibky nebo zampiony)
1 stfedni cibule

3 +1 vejce

3 Izice smetany na vaieni

maslo

Postup

Postup ptipravy: Na panev ddme maéslo, pokrajenou cibuli, pokrajené houby a dusime do mékka. Pak zalijeme
tfemi vejci, patfiéné osolime a udélame fidkou michanici. Odstavime a nechame vystydnout. Listové tésto
vyvalime na tenky plat, potfeme vystydlou smési a stoc¢ime jako roladu. Ddme do maslem vymazaného pekace
Svem dovnitt a béhem peceni neustale potirdme smési vejce rozmichaného se 3 1zicemi smetany a trochou soli.
Potirani je skute¢né¢ dulezité! Diky potirani bude roldda krasn¢ vlacné a jemna...

Podavame teplé se zeleninovym salatem, je to neskute¢na mnamka. Lze pojidat i studené.(Masozraveiim
doporucuji vmichat do smési krajeny Sunkovy salamek nebo néco podobného).
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