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Okurkova omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

3 IZice masla

1 cibule

2 1zice hladké mouky

nové kofeni

0,5 1 vyvaru z kostky

0,25 1 mléka

1 1zice cukru

1 1zice laku z okurek

200 g sterilovanych kyselych okurek

Postup

Postup pfipravy: Na dvou Izicich masla osmahneme nadrobno nakréjenou cibuli, pfiddme mouku a usmazime
zlutou jisku. Zalijeme ji vyvarem a mlékem, rozslehame a za stalého michani pfivedeme k varu. Pfidame
n¢kolik kuli¢ek nového koteni a vafime asi 30 minut. Obcas promichame. Na 1zici masla osmahneme na
mensi kousky nakrajené okurky, vloZime je do vafici omacky a chvili spolecné povarime. Omacku ochutime
cukrem, soli, lakem z okurek, upravime hustotu a podavame s vafenym hovézim masem a houskovym
knedlikem
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