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Omacka z brambor a vajec

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1,5 kg brambor

30 g tuku

1 cibule

2 hrsti hub (susené nebo Cerstve)
nové kofeni

pepf cely

bobkovy list

tymian

sul

0,5 I smetany

1 1zice hladké mouky
4-8 vajec

kopr

Postup

Postup pfipravy: V troSe vody povatime kofeni. Na tuku zpénime drobné rozsekanou cibulku, osmahneme
houby, pfidame na Ctvrtky pokrajené brambory, pfecedime na n¢ vyvar z koteni, dolijeme vodou tak, aby byly
brambory potopené, osolime a vatfime. Kdyz jsou brambory polom¢kké, vlijeme smetanu rozkvedlanou s
moukou a dovafime. Vejce uvafend natvrdo oloupeme, nakrajime na ¢tvrtky a vlozime do brambor s omackou.
Sypeme koprem. Pokrm muiZe byt i bez hub.
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