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Tvarohovy krém

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::
50 g mandlovych susenek nebo détskych pisSkoti, 75 ml vajecného konaku, 175 g tvarohu, 1 1zicka cukru, 1
1zice citronové Stavy, 100 g smetany ke Slehani, ztuzovac Slehacky

Postup

Postup pfipravy: SuSenky rozdélime do dvou sklenic a pokapeme je 1Zici vaje¢ného konaku. Tvaroh, zbyly
konak, cukr a citronovu §t’avu utfeme dohladka. Smetanu uSlehdme dotuha, béhem §lehani pfidame podle
potieby ztuzovaé. Slehatku vmichame do krému, rozdélime do sklenic a az do podavani nechdme na
chladném miste.
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