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Kure pecené v pikantni smési

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 oloupana rajCata

1 sladkokysela okurka (nemusi byt)
1 kute

Ingredience::

1 velka zelena nebo Cervena paprika
1 1zicka hladké mouky na zahusténi
sul

2 strouzky ¢esneku

2 dl piva

3 lzice oleje

grilovaci kofeni

Postup

Postup ptipravy: Kuie rozporcujeme, potfeme ¢esnekem se soli a ddme do pekacku spole¢né se 2 oloupanymi
rajcaty. Olej smichame s pivem, grilovacim kofenim, velmi drobn¢ nakrajenou paprikou, okurkou a soli.
Promichame. Touto smé&si kufe po celou dobu peceni podlévame. Pfed dopecenim zahustime omacku hladkou
moukou rozmichanou v tro$ce vody. Poddvame s topinkami, chlebem nebo s ryzi.
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