Pastika divoka, selska

Kategorie: Nezafazeno
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g jatra

300 g veptovée kotlety
150 g bucek uzeny

3 ks rohlik

2 ks vejce

tymian

1 jalovec

2 zrnko - nové koteni celé
1 ks bobkovy list

sul

1 ks cibule

6 zrnka - pepf cely

Postup

www.netkucharka.cz

Jatra oCistime a na jemné nakrajené cibulce rychle zavieme,

uvniti by méla zistat krvava. Vyjmeme na talit a do §t'avy

nakrajime rohliky. Jatra rozkr4jime vlozime do mixéru a rozmixujeme
Postupné piidavame ostatni slozky - rohliky, vejce, kofeni- semleté
nebo rozdrcené a stl. Do velmi jemné umixované hmoty pfidame

na kosticky nakréajené kotlety a uzeny bucek. Vzniklou hmotu
upravime do $iSky jako sekanou a zabalime do n¢kolika

alobalovych vrstev /musi dobfe tésnit/. V polovyhtaté troubé

peceme zvolna cca 1 hodinu.
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