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Suroviny

2 ks rajce

1 ks cibule

1 strouzek - cesnek
olej

sul

pept mlety

1 papricky jalapenio
kmin drceny
dobromysl-oregano
rajcatova Stava

1 vejce

syr Cedar

smetana

Postup

www.netkucharka.cz

V mixéru rozmixujeme rajcata, cibuli a Cesnek.

V mensi hlubsi litinové panvicce rozpalime olej, aZ se z né€j koufi,
pfiddme rozmixovanou kasi a asi 5 minut osmazZime. Pfidame
rajCatovou St'avu, sul, pept, kmin, dobromysl, stopky a seminek
zbavenou na nudli¢ky nakrajenou papricku jalapeno (jsou to v
kyselém nélevu nalozené zelené palivé jalapeno papricky s velice
jemnou slupkou - tim se 1i§i od mad’arskych feferonek), zmirnime
var a do polévky rozbijeme vejce a uvarime na ztraceno. Na dno
misky dame trochu strouhaného syra a do polévky ptidame 1Zici

smetany.
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