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Velikono¢ni nadivka s uzenym masem

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g vaien¢ uzené krkovice
5 housek

250 ml mléka

2 1zice sekané kudrnky
muskatovy kvét

sul

4 vejce

olejl]

Postup

Uvatenou uzenou krkovici nakrajime na mensi kousky. Housky rozkrdjime na kostic¢ky a pfelijeme mlékem.
Po chvili z nich vymackame tekutinu a pfidime k masu. Ochutime petrzelkou, muskatem a soli. Z vajec
oddélime bilky, zloutky rozSlehame a ptilijeme k ostatnim surovindm. Vse dikladné promichdme. Z bilkt
vyslehame tuhy snih a lehce vmichdme do pfipravené smési. Nadivku ddme do zapékaci misky, vymazané
olejem. Vlozime do trouby vyhtaté na 190 stupnii a peCeme asi 35 minut dozlatova.
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