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Certovska specialita

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g veptového plecka
2 véetsi porky

olej

1 cela feferonka

2 -3 paprikové lusky

1 maly rajsky protlak
2-3 dI ¢erveného vina
bobkovy list

peprt

mletd sladka paprika
drobné nasekana petrzelka

Postup

Maso dobie omyjeme, nakrajime na kostky a narychlo orestujeme na oleji. Po chvili pfidame porek nakrajeny
na kolecka, podlijeme vinem, ochutime kotfenim a pfimichdme rajsky protlak.

Takto pfipravené maso dusime na mirném ohni domékka. Nakonec ptidame feferonku a posekanou petrzelku.

Doporucena piiloha:
Podavame s vafenym bramborem.
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