www.netkucharka.cz

Gratinovane téstoviny

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Lucie Szabo

Suroviny

125 g téstovin

2 cibule

3 IZice raj¢atového protlaku
2 klobasy

250 g syra

30 g masla

sul

pept

1 1zice cukru

petrzelka

Postup

Téstoviny nasypeme do vétSiho mnozstvi vatici osolené vody a uvaiime domekka. Slijeme je a proplachneme
chladnou vodou. Zatimco se vafi, pfipravime si omacku. Oloupeme a najemno nakrajime cibuli. V kastrolku
rozpustime maslo a cibuli na ném nechame zesklovatét. Klobasu na kolecka, prisypeme k cibulce a osmazime.
Potom pfimichame protlak a dolijeme asi 6 1Zicemi vody. Omacku dle potteby ochutime soli a pepfem,
piipadné trochou cukru. Najemno nastrouhdme syr. Pekdcek vymastime trochou mésla, aby se pokrm béhem
peceni nepiipekl ke sténdm. Mizeme ho vysypat jemné mletou strouhankou. Troubu vyhiejeme na 180 °C. Na
dno pekace dame mensi ¢ast té€stovin a pokapeme je omackou. Posypeme trochou syra a na néj dame opét
téstoviny. Tak pokracujeme v nékolika vrstvach, az spotfebujeme téstoviny. Navrch pokrm posypeme vrstvou
syra. Peka¢ dame do trouby a peceme asi 15 minut. Nakyp nakrdjime a rozdélime na talif. Zdobime
petrzelkou. Dobra rada: Do omacky pfimichame jednu, dvé 1Zice kysané smetany.

Poznamka

Tento recept zndm a mam vyzkouSeny. Téstoviny budou jesté lepsi pokud se udéld vice omacky a ptida se do
ni ¢esnek a zampiony z plechovky. Jako syr bych doporucila balkansky, ktery doda lepsi chut’. Ale opravdu
vynikajici!
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