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Kralici hibet

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Krali¢i hibet

Postup

Na pekacek nebo do remosky polozime vrstvu slaniny nebo dobie uzeného Speku, dale kolecka bil¢ cibule a
platky bilého grepu s trochou Cerstvého kotfene zazvoru. Na to vSe polozime osoleny krali¢i hibet, ktery dobie
okofenime kardanomem, pokryjeme vrstvickou slaniny nebo Speku, okofenime rozmarynem a jako posledni
pfidame na slaninu nebo Spek zbytek kolecek cibule.

Peceme pii teploté 180° v troubé nebo v remosce.
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