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Chaluparsky bors¢

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

brambory

100 g cibule

bobkovy list

nové kofeni

150 g bily jogurt

200 g kotfenova zelenina
100 g uzena slanina

200 g paprikova klobasa

Postup

Cibuli oloupeme a nakrajime na kosticky. Klobasu nakrajime na kolecka. Slaninu nakrédjime na kosticky a
osmazime spolu s cibuli. Pfiddme kolecka klobasy, par listkli bobkového listu a n¢kolik zrnek nového koteni.
Zalijeme dvéma litry vody, osolime a pfivedeme do varu.

Mezitime oéistime kofenovou zeleninu a nastrouhame nahrubo. Repu a brambory omyjeme, o¢istime a
nakrdjime na kosticky.

Do polévky pak pfidame hrubé strouhanou kotfenovou zeleninu, fepu, brambory. Nechdme povafit.

Na talifi dochutime a zaroven zahustime jogurtem.
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