Kralicek z Beskyd

Kategorie: Kralik
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cesnek

olej

sul

3 ks cibule

2 1Zice mouka hladka
pept mlety

200 g maso uzene

1 kg maso kralic¢i
bobkovy list

Postup

Naporcovaného kralika potfeme rozetfenym cesnekem a nechdme pies noc odlezet. Uzené maso nakrajime na
kosticky a opeCeme ho na tuku v kastrolu, potom ptfidame nakrajenou cibulku a zpénime. Do kastrolu dame
porce masa, okofenime, osolime a osmahneme ze vSech stran. Podlijeme vodou a pod poklickou dusime. Kdyz
je maso mekké, vyjmeme ho a udrzujeme v teple, st'avu vydusime do tuku, zapra§ime moukou, oprazime,
zalijeme vodou, rozSlehame a povafime. Maso na talifi polévame §tavou a podavame s bramborem nebo

knedliky a zelim.
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