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Polévka z kysaného zeli s klobasou

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cesnek

olej

sul

200 g brambory

1 ks cibule

40 g mouka hladka
200 g klobasa

0,2 | smetana kysana
350 g zeli kysané
paprika mleta
paprika mleta paliva

Postup

Kysané zeli nakrajime na kratsi nudlicky, zalijeme trochou vody a dusime do polomékka. Nadrobno
nakrajenou cibuli zpénime na oleji, vmichame mouku, ptipravime svétlou jisku, vmichame papriku, pfiddme k
zeli s klobasou nakrajenou na kolecka, promichdme a dusime, az zeli zmé&kne. V troSe osolené vody uvafime
domeékka brambory, které jsme nakrajeli na kosticky, a ptidame 1 s vyvarem k zeli. Do polévky nalijeme
smetanu rozSlehanou se 1zickou mouky, pfidame rozetieny ¢esnek a povatrime jesté dalsi 2 minuty.
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