Drstkova poleévka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

50 g slanina

cesnek

sul

majoranka

2 ks cibule

voda

mouka hladka

pepi mlety

100 g zelenina kotenova
paprika mleta

paprika mleta paliva
500 g drstky predvarené

Postup

Predvarené drstky a kofenovou zeleninu zalijeme studenou vodou, osolime, pfidame celou cibuli, pepf a
vafime domékka. Uvarené dr§tky a zeleninu scedime, vyvar zahustime moukou rozmichanou v malém
mnoZstvi vody a povafime. Na nakrajené slanin€ osmahneme zbylou nakrajenou cibulku, poprasime ji mletou
paprikou, pfidame do vyvaru a povatime. Pfed koncem varu pfiddme do polévky drstky, dochutime

majorankou a cesnekem.

Poznamka

Mnozi ji miluji a mnozi také viibec ne! Zkuste si ji udélat doma a uvidite. Drs$t’ky Ize koupit uz

predpiipravené!
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