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Pikantni jatra

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cesnek

olej

sul

4 ks rajcata

3 ks cibule

pept mlety

paprika mleta
omacka chilli

800 g jatra vepiova
4 dl vino tokajské

Postup

Cibuli, Cesnek a rajcata nakrdjime na drobné kosticky, orestujeme na oleji a zalijeme Cervenym vinem.
Ptidame chilli omacku, mletou papriku, osolime, opepiime a nechame povatit. OCistény a odblanéna jatra
nakrajime na platky, posypeme drcenym peptem a paprikou, zprudka opeceme na oleji a teprve potom
osolime. Na talife nalijeme trochu omacky, na ni rozdélime jatra a podavame s bilym pecivem.

Poznamka

Jatyrka ptelita hustou omackou z rajcat, ktera je okofenéna chilli omackou.
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