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Lukultska jatra

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

tuk

250 g zampiony
kecup

pept mlety

400 g jatra dribezi
vino Cervené
ara$idy

Postup
Na tuku opeceme pokrajena jatra, pridame na platky pokrajené Zampiony, podlijeme vinem, opepiime a
dusime. Dochutime ke¢upem a doplnime arasidy. Hotovy pokrm osolime a poddvame s ryzi nebo brambory.

Poznamka

Dribezi jatra podusend s Zampiony jsou vonava po troSce vina a v puse vam kiupou arasidy.
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