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DrubeZi jatra po Spanélsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

¢esnek

sul

vyvar
strouhanka
petrzelka
skofice

1 ks cibule
kmin

mata

paprika mleta
olej olivovy
Stava citronova
400 g jatra drabezi
pepf cely

Postup

Jatra pokrdjime na kousky, opepiime, zalijeme vinem a dusime. Cibuli a ¢esnek pokrajime nadrobno,
osmahneme na oleji, pfiddme koteni, matu, zalijeme vyvarem, piidame jatra, zasypeme strouhankou a asi 10
minut dusime. Nakonec osolime a zakdpneme citronovou Stévou.

Poznamka

Jatra podusena na vin€ v kofenéné omacce zahusténé strouhankou. S ryzi budete mit bezva lehky obéd.
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