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Univerzalni chilli omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

tuk

2 ks cibule

2 dI kecup

250 g uzenina

pept mlety

olivy

4 ks chilli papricky
50 g maso

paprika mleta paliva
zelenina mrazena
zelenina Cerstva
tabasko

Postup

Tato omacka se pripravuje snadno a rychle, navic ty nejdilezitéjsi ingredience jsou k nalezeni viceméné v
kazdé kuchyni.Nakrajime cibuli na kousky (ja ji feZu na prouzky). Potom nakrdjime maso, parky na krouzky,
toceny salam nebo kuteci prsa na kousky podle libosti. VSechno smaZzime na vétsi panvi s rozpalenym tukem,
dokud cibule nezesklovati. Pokud se chystame piidat néjakou mrazenou zeleninu, klidné mutzete. Stoji za to
davat pozor, aby se obsah panve neptipaloval. Ve volnych chvilich mizeme nakréjet néjakou nemrazenou
zeleninu, 4 chilli papricky a zacit je taky tepelné zpracovavat. Jestli se vam chilli papricky zdaji moc ostre,
vzdycky z nich miizete odstranit jadérka. Pokud doma najdete olivy, klidné je také ptidejte, nakrajime je na
kousky a ddme na panev. Kdyz jsou slozky pokrmu, zvlast’ maso a cibule, dostate¢né zuhelnatélé, je Cas
ptestat je Skvafit. Pfidame asi tak Salek kecupu, roziedime kapkou vody, zamichame a trosku osolime.
Pridame také kofeni. Patii sem dostatecné mnozstvi palivé papriky, malicko pepte a cokoli dalsiho, co vam v
tu chvili padne pod ruku (tfeba grilovaci smés). Ted’, kdyz je vSechno kotfeni dikladné zamichano v omacce,
skloiite k panvi hlavu a nadechnéte se. Pokud vam nezacaly slzet o¢i, znamena to, Ze omacka neni dost ostra a
potiebuje ptidat par kapek tabaska. Vyroba jidla se blizi do findlni faze. Pokud je chilli pfili§ husté, pfikapnéte
trochu vody. Jestlize kousky masa a zeleniny jenom plavou jako v kaluzi zfedéné krve, dozeiite to moukou
nebo jiskou. V ptipadé, Ze mate ndhodou nékde schovanych par arasidi, nasypte je do igelitového sacku,
polozte na prkénko a velmi dikladné roztluéte kladivkem, pali¢kou, zbytkem jiného prkénka, zavateninovou
sklenici nebo jinym tupym piredmétem. Tohle netradi¢ni burdkové maslo se da pouzit misto jiSky na zahusténi
pokrmu. Ve chvili, kdy mate pocit, Ze lepsi uz to stejn¢ nebude, vypnéte sporak. Tenhle vytvor je univerzalni,
jelikoZ se da konzumovat s ryzi, chlebem nebo dokonce Spagetami.

Strana 1/2



www.netkucharka.cz

Poznamka

Ke stolu si pfipravte studenou tekutinu, krajic chleba na zajidani a u nékterych jedinct taky kapesnik na
utirani oc¢i, protoze slzet si do jidla neni nic pfijemného!
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