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Nakladana rajCata

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 strouzky - Cesnek

sul

pept

12 ks jarni cibulka

1 1zice hnédy cukr

1 kg rajce (masitd)

4 1Zice bazalkovy olej

1 IZice lihovy ocet

0,5 lzice bylinky - suSené

Postup

Rajc¢ata oloupeme, rozkrojime na Ctvrtiny a zbavime je vnitiku se semeny. Cibulky oloupeme, cibuli
odiizneme a rozpilime. Cesnek oloupeme a nasekdme najemno. Piipravime si asi 4 malé zavatovaci sklenice s
vicky.

Troubu piedehfejeme na 175 °C a vysoky plech naplnime asi do vysky 3 cm vodou.

Ve velkém hrnci rozehfejeme olej a cibuli s cesnekem v ném kratce orestujeme. Pfidame rajcata, ocet, cukr,
stil a kotfeni a pepft a za ob¢asné¢ho michame smés privedeme k varu. Pak zeleninu dusime asi 15 minut. Obcas
michame. Po 15 minutach smés dochutime a naplnime ji pfipravené zavatrovaci sklenice. Ty poloZime na
plech a ddme do trouby.

Jakmile za¢ne rajcatova smés ve sklenicich vatit, snizime teplotu na 150 °C a pe¢eme je dalSich 30 minut.

Pak je nechame vychladit.

Poznamka

Nakladana raj¢ata se daji pouzit pii vareni i jako ozdoba jednohubek.
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