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Lasagne con ragu

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 balicek lasagni

700 g hovéziho mletého masa
1 velké cibule

2 strouzky ¢esneku

1 mensi mrkev

1 stonek tapikatého celeru

2 hiebicky

150 ml bilého vina

3 konzervy loupanych rajcat
100 g parmazanu

olivovy olej

sul

pept

besamel

Postup

Ragu: Nakrajenou zeleninu osmahneme na zahiatém oleji. Pfiddme hiebicek, mleté maso, osolime a opepiime.
Zvysime teplotu a maso obdélame. Prelijeme bilym vinem, nechame odpatit, pfidame rajcata a dusime pod
poklickou.

Na dno pekacku polozime ptes sebe platky lasagni, pokryjeme vrstvou ragu, prelijeme beSamelem a zasypeme
strouhanym parmezanem. Opakujeme vrstvy, kon¢ime vrstvou ragi, beSamelové omacky a parmezanem.
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