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Zvétinova pastika

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kmin

200 ml smetany

pept

hiebicek, muskatovy ofisek
tymian

10 Zloutkt

100 g slaniny

3 cibule

1,000g ofezu ze zv&finy
500 g veptového boku
400 g anglické slaniny
sul

300 g jater

Postup

Veprové 1 zveéfinové maso nakrajime na kousky, pfidame cibuli, osolime, podlijeme a peCeme do mékka.
Maso nechame zchladnout a pak ho semeleme. Pii mleti pfiddvame kousky syrovych jater. Pak ptidame
zloutky, smetanu, vypek z pekéace, nakrajenou slaninu a smés koteni. Vzniklou f4§ promichame a dosolime
Pastikovou formu vylozime platky anglické slaniny a na ni poklademe tésto. PeCeme v troubé ve vodni 14zni
asi hodinu a ptl ptikryté alobalem.
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