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Kure Musallam

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 celé kute

3 velké Cervené cibule

8 strouzki cesneku
cerstvy zazvor

1zice mletého méaku

1zicka mletého kardamomu
2 1zi¢ky tlu¢eného kminu
0,5 1zicky mletého hiebicku
1 1zicka kurkumy

2 1zi€ky mletého koriandru
1zicka koteni sambal
Spetka skofice

Spetka Safranu

mlety pept

2 kelimky bilého jogurtu
listky bazalky

maslo

sul

olej

Postup

Kofeni promichdme s olivovym olejem, makem, cesnekem, cibuli a citrénovou stavou.

Touto pastou potieme kute zevné i zevniti a nechame odlezet.

Na masle rozvonime toto koteni - kmin, koriandr, kardamon a Spetku hiebicku, poté piridame cibuli, zazvor a
jogurt.

Smési polijeme kufe, posypeme Safranem a dame péct.

Kofeni promichdme s olivovym olejem, makem, ¢esnekem, cibuli a citrénovou stavou.

Touto pastou potieme kufe zevné i zevniti a nechame odleZet.

Na masle rozvonime toto koteni - kmin, koriandr, kardamon a Spetku hiebicku, poté piidame cibuli, zazvor a
jogurt.

Smeési polijeme kute, posypeme Safranem a ddme péct.
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