www.netkucharka.cz

Kufreci ¢tvrtky na hermelinu

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 mensi kousky kutete
1 hermelin

2 sladké slehacky

2 vétsi cibule

5 ks strouzku ¢esneku
hrst medunky

hrst sedmikrasek

1 pol. 1Z. Salvéje

1 pol. 1Z. dobromyslu
sul

bily pept

celozrnné pecivo

Postup

Kufteci ¢tvrtky oplachneme, osolime a dame do pecici misy.

Cibuli pokrajime na kolecka a poklademe vedle kuftete.

Cesnek rozetieme a ddme na cibuli.

Osolime a opeptime.

Smichanim meduriky, Salvéje, dobromyslu pfipravime bylinkovou smés, kterou posypeme kuie.
Hermelin nakrajime na tenké platky a klademe na kufe.

Vse zalijeme Slehackou.

V ptedehraté troub¢ peCeme kuie domekka.

Na konci peceni posypeme sedmikraskami.

Podéavame s celozrnnym pecivem.
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