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Azu v bramboraku

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g pravé rosténé

2 cibule

4 strouzky Cesneku

2 kyselé okurky

2 sul, pept a

podle potieby chilli

100 g rajského protlaku nebo kecupu
60 g oleje

bramborak:

1 kg strouhanych brambor

3 vejce

150 g hladké mouky

sul, pepf, majoranka, ¢esnek
tuk na opékani

Postup

Hovézi maso nakrajime na nudli¢ky, osolime, opepiime a zprudka opékame na panvi. Na tuku restujeme
krajenou cibuli. Kdyz se po¢ne zabarvovat ptidame platky ¢esneku, hned potom na nudlicky krajené okurky.
Kratce zarestujeme, ptiddme kecup, bobkovy list, opecené maso, ptipadné podlijeme vyvarem a dusime pod
poklici do mékka. VyduSeninu zahustime chlebovou stfidkou a podavame v bramborovych plackach.

Ze surovin zamichame tésto a na panvi peCeme bramboraky velikosti talife.
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