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Syry v pivnim tésticku

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g hermelinu

3 vejce

olej na smazeni

2 dcl piva

pept

sul

200-300 g hladké mouky

100 g uzeny tvrdy syr

zelené bylinky (petrzelka,pazitka,bazalka,tymian apod.) nebo suSena smés
100 g eidamu

Postup

Platky tvrdych syrt nakrajime na kosticky. Hermelin rozfizneme na 8 stejnomérnych dilkt. Vejce a pivo
roz§lehdme metlou spolu se soli, pepfem a bylinkami. Poté postupné zaslehame mouku az vznikne hustéjsi
tésticko. V ném pak namacime kousky syra a vkladame je do mirn¢ rozpaleného oleje. Smazime v panvi po
mensich davkach. Dozlatova smazené kousky syrii nechame chvilku na papirovém ubrousku odkapnout
nadbytecny olej. Podavame je se studenymi majonézovymi nebo jogurtovymi omackami.
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