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Kute po Brnénsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 celé kute

2 hlavy ¢esneku

200 g eidamu

200 g ¢esnekového boku (nebo slaniny)
4 jablka

100 g loupanych mandli

sul

pept

4 osoby) - brambory (pro

Postup

Kufe osolime a potfeme ¢esnekem - 1 uvniti. Do vnitiku kufete ddme nadivku z eidamu a ¢esnekového boku.
Vse na kosticky. Zasijeme nebo propichneme jehlou a v pfedem vyhtaté troub¢ kute cca 1,5 h pecCeme.
Mezitim ptipravime Ctyfi neloupana jablka, odstranime jadfince, do jablk napichame oloupané mandle a cca
10 minut pied koncem pecenti je ke kufeti pridame. Hotové kuie podavame s ope¢enym bramborem.
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