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Crostini po toskansku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

12 krajicka bilého chleba
350 g kutecich jater

60 g masla

40 g strouhaného parmezanu
2 Zloutky

mleta skofice

cerstvy tymidn a majoranka
citron

sul

Postup

1. Omyta a o€isténa kuieci jatra orestujeme par minut na panvi na poloviné masla a nakonec je zastiikneme
stavou z poloviny citronu. Osolime, sejmeme z ohn¢ a nechame vychladnout.

2. Zatim opeceme chléb v troubé.

3. Vychladla kuteci jatra nakrajime nadrobno, smichdme v mise se Zloutky, se strouhanym parmezanem a
hrstkou nasekanych bylinek, v§e dobfe promichame a dochutime Spetkou skoftice.

4. Krajicky opeceného chleba potieme zbyvajicim méslem a navrS§ime na né pfipravenou smes. RozloZime na
plech a nechame zapéct asi 5 minut. Okamzité teplé podavame, piipadné jesté pokapeme citronem.
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