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Suroviny

2 1Zice nakrajenych koriandrovych listkli
4 strouzky ¢esneku

3 IZice medu

3 Izice s6jové omacky

1 IZice Cerstvého zazvoru

4 kulicky pepte

15 g kotenu koriandru

2 jarni cibulky

12 kutecich ktidel

1,5 1Zice rybi omacky

Postup

V hmozdifti zpracujeme Cesnek, pepft, kofen koriandru a zdzvor na pastu, ke které ptidame rybi i s6jovou
omacku, med a smichame.

V této marinad¢ namacime omytd a dosucha utfend kuteci kiidla. Dame je do misy a odlozime je na 24 hodin
do chladu.

Potom ktidla polozime do pekace, zalijeme zbytkem marinady a peCeme asi hodinu, pficemz je obcCas
polévame.

Servirujeme posypané koriandrem a podélné nakrajenou cibulkou.
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