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Almendrada

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kufe

sul

pept

4 1Zice masla
cibuli

2 karotky

0,25 1 bilého vina
0,5 1zi€ky sladké papriky
150 g mandli

3-4 rajcata
Slehacku

maslo.

Postup

Kufe naporcujeme, osolime, opeptime. Na 1zici masla zpénime nakrajenou cibuli a kosti¢ky karotky,
podusime, ptiddme maso, polijeme zbytkem masla, podlijeme vodou a peCeme v troubé. Béhem peceni
polévame vinem a $t’avou, ke konci posypeme paprikou a piidame oloupana a na kosticky nakrajend rajcata.
Mandle spatime, oloupeme, nasekdme, osmahneme na 1zici mésla, ptilijeme Slehacku, uvedeme do varu, ale
nevafime. Na talifi podavame kuie se Stavou,omacku pak zvlast’ v omacniku, jako ptilohu hranolky.
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