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Kufe po gruzinsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

nekolik 1zic bilého vina
kari kofeni a grilovaciho kofeni
1zicku mleté sladké papriky
2 1Zice rajcatového protlaku
2-3 lzice oleje

cibuli

0,5 citronu, - §tavu z
petrzelku.

sul

vyvar Z masoxu

pept

1 kure

Postup

Kufe naporcujeme, osolime a obalime ve smési pepte, papriky, kari a grilovaciho kofeni. Na rozehtatém oleji
zpénime nadrobno nakrajenou cibuli, pfidame maso a po vSech stranach zprudka opeceme.

Podlijeme vyvarem, zmirnime ohen, ptiddme protlak a dusime domékka, dle potfeby podlévame vyvarem,
ptelévame St’avou a obracime. Pfed koncem piidame citronovou §tavu a vino.

Podavame s brambory sypanymi petrzelkou.
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